Bitte suchen Sie sich ihr  Lieblings -
Fruhstlick aus.

Naturlich kdnnen die einzelnen Zutaten
auch getauscht werden!

Fruhstick im Seminarhaus

Schlemmer-Frihstiicks-Buffet
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-vegetarisch-

RUhrei mit frischen Krautern
Tomate-Mozzarella
gebratene Auberginen
saftige warme Krautertomaten
warme Hirse

Avocado

Gurken

Réaucherlachs

Heringsalat

Eiersalat

Frischkase

Bircher Musli

Joghurt

Cerealien

Frihstiicks-Buffet ,Modern*
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Schinkenplatte
Kéaseplatte
Frischkaseauswahl
Tomate-Mozzarella
Gurken

Ruhrei
Réaucherlachs
Heringsalat
Eiersalat
Bircher-Musli
Frischer Obstsalat
Joghurt

Cerealien

Fruhstiicks-Buffet ,Classic"

VVVVVYY

Marmelade, Honig, Butter, Kaffee, Tee und Orangensa

Schinken

Kase
Frischkase
Strauchtomaten
Gurken

Joghurt
Cerealien

Schwarzbrot sind bei jedem Friihstiick dabei.

Kulinarium Catering
Felde

 ” Vonguis TR\
ST

Mit Liebe zubereitet
Mit Leidenschaft gekocht
Mit Schwung serviert

Preis pro Person 13,90

Preis pro Person 14,90 €

Preis pro Person 11,90 €

ft, sowie verschiedene Brétchen und

Kulinarium-Catering, Irmgard Zantopp, Robsdorfer Weg 21a, 24226 Heikendorf 2
Tel: 0431-5601062, Mail: Irmgard@Zantopp-Felde.de



